
Dégustation au domaine entre 
l’oenologue anouk et son 
ouvrier jimi. sans 

sulfite
?

les sulfites, c’est le 
produit qui pique les 
yeux et la gorge?

c’est un 
anti-oxydant et 

microbien.

hum..ouii

mon père dit que c’est 
ça qui lui donne des 

maux de tête.

c’est plutôt 
l’alcool*...

* hors allergie aux sulfites

ici, n’en 
met-on 

pas sou-
vent?

à la vendange après la fermentation

à l’élevage et à la 
mise en bouteille

Ne peut-on pas 
arrêter aussi?

on pourrait. mais 
ce serait prendre 
de gros risques 
et cela requiert 

de travailler très 
très proprement.

alors essayons ! ainsi je n’aurai 
plus à mettre ce produit qui me 

pique les yeux et la gorge!

toi travailler pro-
prement?

je peux arrêter 
de sulfiter...

...mais je change 
d’ouvrier, haha!
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